
PaysBlé
« Essais Agronomiques »

Développement d'un réseau régional pour 
expérimenter, maintenir et promouvoir la 

diversité cultivée des blés de terroir 
bretons en agriculture biologique



Essais agro : du grain au pain

• Interaction génotype-environnement :
– Quelles différences entre les variétés?
– Quel impact du terroir?

Du champ … au fournil

• Essais à la ferme : apprendre à travailler 
ensemble



Essais 
agronomiques 

à la ferme

Tests sanitaires 
et 

technologiques 
sur  grains et 

farines

Essais de 
panifications 

dans les 
fournils des 
boulangers

Tests de 
dégustations 

des pains

Comportement 
en panification 
des variétés et 
des « terroirs »

Description des 
environnements

Données 
agronomiques 
sur les variétés 
expérimentées

Analyses caries, 
mycotoxines et 

boulangères 
classiques (W…)

Influence du 
boulanger, de la 

variété et du 
terroir sur le goût 

et la texture

Du grain                    …                    au pain
Essais sur tout le cycle

Semis 2010 Dégustation 2012

Semis 2011 Dégustation 2013

Semis 2012? Dégustation 2014?



Les essais agronomiques

• Objectifs :
– Quel type de variété le mieux adapté à l’AB? 

• Lien diversité génétique et comportement au champ

– expérimenter à la ferme (in situ) – aspect 
participatif

• Essais adaptés
• Rigueur nécessaire

– apprendre à décrire les environnements (ou 
« terroirs »)



Le schéma expérimental

• Construction participative (séminaire)
• 3 types de variétés :

– Lignée pure (Renan)
– Population (Sixt/Aff 15746)
– Mélange de 11 populations (Mélange de Florent)

• 2 répétitions de 100 m²
• Semis avec les moyens et pratiques 

habituelles de l’agriculteur

Diversité 
génétique 
croissante

6 essais en 2011
3 essais en 2012
X essais en 2013

Morbihan, Ille et 
Vilaine, Sarthe, 
Maine et Loire





Les fermes des essais

4 départements
7 agriculteurs volontaires sur 2 ans

Sols, pratiques et climats diversifiés
Sols à textures et potentiels différents (limoneux, sableux, fort potentiel, 

faible potentiel…), travail du sol plus ou moins profond, labour ou pas…

 Diversité des environnements/terroirs
Lien à faire entre les caractéristiques des terroirs et les résultats 

agronomiques, technologiques et boulangers!



Observations

• INRA
– Description du cycle du blé, données 

agronomiques et morphologiques: couverts, 
biomasses, adventices, composantes du rendement…

– Description de l’environnement (« terroir ») : 
analyses de sol, recueil des pratiques des agri, vers de terre, 
climat…

• Agriculteurs
– Carnet de bord
– Données phénologiques (épiaison)

Disponibilité 
difficile à trouver



Observations

• Description des environnements/terroirs
– Beaucoup de données brutes
– Regroupements en indicateurs synthétiques
– Analyses descriptives pour guider interprétation des 

résultats du grain au pain

• Méthode d’analyse en cours de construction



Exemple description terroirs

Construction d’indicateurs 
synthétiques à partir de la 

bibliographie
Construction d’indicateurs 
synthétiques à partir de la 
bibliographie

Les analyses se feront sur les 
données brutes et sur les 
indicateurs synthétiques



Quelques résultats 2011
• Compétitions face aux adventices

Biomasse des adventices à maturité

par ferme et variété - 2011

Sol à potentiel
moyen

Sols à haut 
potentiel

Labour Non labour

Sols à faible
potentiel

En moyenne, populations plus compétitives des adventices que la variétés moderne 
mais disparités selon le sol : sols à hait potentiel, populations très compétitives mais 

attention à la verse

Confirmation du labour comme 
limitant l’enherbement



Quelques résultats 2011

• Rendements
Variété moderne globalement plus 
productive, mais très relatif…

Disparités selon les terroirs : plus faibles 
pour les populations

Populations :
potentiel de rendement plus faible 

mais 
meilleure stabilité, au moins spatiale

=Confirmation des observations des 
agriculteurs



Quelques résultats 2011

• Protéines et rendement farine
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Sixt/Aff > Mélange de populations > Renan



Un focus 2012

• Interaction avec le milieu : longueur de 
mycorhization

Mélange >> Sixt > Renan

Forte interaction entre la 
variété et le terroir
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Aspect participatif

• Forte implication pour la construction des 
expérimentations

• Manque de dynamisme du groupe ensuite
 difficultés de se rencontrer
 éloignement?
moments de rencontres pas adaptés?

• La participation : 
– à différent niveaux
– toujours à stimuler et à réinventer! On évolue tous 

ensemble


